Koch AG: Kulinarische Abenteuer fiir Schiilerinnen und Schiiler

In der heutigen schnelllebigen Welt ist es wichtiger denn je, grundlegende Fahigkeiten in
der Kiiche zu erlernen. Die Koch AG bietet 16 Schilerinnen und Schiilern die Méglichkeit,
einmal in der Woche in einer entspannten Atmosphare gemeinsam zu kochen. Hier steht
der SpalR am Zubereiten von leckeren Gerichten im Vordergrund.

In den zweistlindigen Einheiten lernen die Teilnehmer den Umgang mit verschiedenen
Lebensmitteln und entdecken abwechslungsreiche Rezepte aus unterschiedlichen Kiichen.
Dabei kommen eine Vielzahl von Kiichenutensilien und Techniken zum Einsatz, die den
Schiilerinnen und Schilern helfen, ihre Kochkiinste zu erweitern.

Ein zentrales Ziel der Koch AG ist es, Verantwortung zu ibernehmen und Unbekanntes
auszuprobieren. Die Schiilerinnen und Schiler werden ermutigt, kreativ zu sein und ihre
eigenen ldeen in die Gerichte einzubringen. Dies fordert nicht nur das individuelle Lernen,
sondern auch den Teamgeist. Gemeinsam in der Gruppe zu arbeiten, starkt die
Gemeinschaft und macht das Kochen zu einem geselligen Erlebnis.

Sicherheit und Hygiene spielen in der Koch AG eine wichtige Rolle. Die Teilnehmer lernen,
wie sie sicher und sauber arbeiten, um gesunde und schmackhafte Speisen zuzubereiten.

Der Hohepunkt jeder Einheit ist das gemeinsame Schlemmen der zubereiteten Speisen —

ein wahrer Genuss, der die Miihe des Kochens belohnt.

Die Koch AG ist nicht nur eine hervorragende Gelegenheit, um praktische Fahigkeiten zu
erlernen, sondern auch eine Plattform, um Freundschaften zu schlieBen und gemeinsam
neue Erfahrungen zu sammeln. Wer Lust auf kulinarische Abenteuer hat, ist hier genau
richtig!




